
SOBAJA
 

Il nostro Sobaja Sauvignon proviene da un territorio unico in Friuli, protetto dalle Alpi Carsiche e dal 
Mar Adriatico. L'uva dalla raccolta (nelle ultime ore della notte) fino all'inizio della fermentazione viene 
protetta dalle ossidazioni in tutte le fasi tramite accurato controllo della temperatura. 
La fermentazione a temperatura controllata e la lunga sosta sui lieviti permettono di esaltare le 
caratteristiche varietali e del terroir.

Sauvignon Friuli DOC
13% 
10°C 
Giallo paglierino con riflessi verdolini 
Profumo intenso, netto nei sentori di foglia di pomodoro ed erbe 
aromatiche che sfumano più dolci verso sentori di frutta 
Leggermente agrumato, fresco e minerale 
Antipasti e crudité di pesce, formaggi freschi e di capra 

Denominazione:  
Alcol: 
Temperatura di 
servizio: Colore: 
Bouquet: 

Profilo gustativo: 
Suggerimenti:

 Sauvignon Friuli D.O.C.

www.pradio.it

Bottiglia: 0.75l - peso netto kg 0.750
Confezione: 6 bott. - peso lordo kg. 8.604 - dimensioni cm 29.50x19.80x31.10h
Pallet: peso lordo kg 707.62 - dimensioni cm 120x80x170.50h
Dettagli di packing: 5 strati - 16 confezioni per strato - 80 confezioni per pallet - 480 bott. per pallet 
Codice ean bottiglia: 8008900001396




