
STARZ
Rosso Friuli Doc

Starz combina due Maestri: Gianni Menotti, un rinomato enologo del Friuli, e Walter 
Starz, un pittore friulano. Le uve sono raccolte nel momento della loro massima 
maturità. Fermentazioni lunghe con frequenti délestage e fermentazione malolattica.
Affinato per 15 mesi in barrique. 

Bottiglia: 0.75l - peso netto kg 0.750
Confezione: 6 bott. - peso lordo kg 9,568 - dimensioni cm 32x26,5x18h
Pallet: peso lordo kg 689.06 - dimensioni cm 120x80x141h
Dettagli di packing: 7 strati - 10 confezioni per strato - 70 confezioni per pallet - 420 bott. per pallet 
Codice ean bottiglia: 8008900007985

Rosso Friuli DOC
14% 
14-16°C
Rosso granato con sfumature violacee
Raffinato, persistente, con delicate note speziate e di frutta matura 
Morbido e ricco in bocca
Cacciagione, carni rosse arrostite, formaggi stagionati

Denominazione: 
Alcol: 
Temperatura di servizio: 
Colore: 
Bouquet: 
Profilo gustativo:
Suggerimenti:
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